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LaProvence.

Zéro gaspi, cocktails sans alcool... des barmen aixois formés aux dernmiéres
tendances

L'association issue du groupe La Martiniguaise-Bardinet, a présenté son concours international aux barmen du
département. Inscriptions ouvertes !

Purées de fruits, jus, émulsions de lait, épices, spiritueux... Les ingrédients étaient réunis pour permettre aux barmen
rassemblés ce lundi 11 mars dans l'aprés-midi au restaurant La Pinéde, situé a quelques pas du cours Mirabeau , de réaliser un
cocktail d'exception . Les jeunes mixologues ont assisté & une Masterclass afin de découvrir le concours The Bartenders
society et s'inscrire a cet événement annuel qui se tient a Pans.

Les organisateurs, 1ssus du groupe de vins et spiritueux La Martiniquaise-Bardinet, qui détient entre autres les marques Old
Nick, Saint-James et Label 5, proposent des concours internationaux de barmen 4 Paris depuis 2016. Les candidats sont
invités 4 participer  des phases de sélection dans la capitale durant 1'été.

Des professionnels de 18 pays différents

Sur 100 dossiers recus, seules 12 personnes sont retenues et le candidat qui élaborera 'élixir le plus esthétique et raffiné sera
choisi pour participer 4 la grande finale nationale, prévue en novembre. Une finale internationale est également organisée
dans la foulée, offrant l'occasion au vainqueur de l'épreuve francaise, de se mesurer & des professionnels issus de 18 pays
différents.

Le gagnant de chaque édition remporte, lui, un voyage en Martimgue et une visite de la distillene Saint-James, &
Sainte-Marie, ainsi qu'une certaine notonété auprés des clients.

Les cocktanls et les mocktails sur un pred d'égalite

Chaque année, un théme est imposé aux concurrents. Pour cette édition, ces demiers devront se creuser les méninges pour
donner naissance & une création en rapport avec lintelligence artificielle, les nouvelles technologies, ou le "zéro-gaspi”. Aprés
le succés du dry january (mois sans aleool) swivi par 17 millions de personnes en France selon un sondage IFOP, les
mocktails et breuvages aux faibles degrés continuent de s'inviter en terrasse.

Cette mode du cocktail sans alcool devra aussi étre une source d'inspiration pour les barmen. " Depuis sa création, la
Bartenders society met sur un pied d'égalité les cocktails et les mocktails ", assure Fanny Krebser, organisatrice de
I'événement.

Grand gagnant de I'édition précédente, Benoit Baillard, du bar Monsieur Moutarde & Dijon, observe en effet cette tendance
chez ses clients. " L'un de ses trois best sellers de notre carte est d'ailleurs un mocktail 4 base de miel et de paprika. Les
jeunes se dirigent vers des solutions sans alcool car leur pouvoir d'achat a baissé et qu'ils font plus attention a leur santé ",
observe-t-il.

Soucieux également de rédwre le volume de matéres premiéres - " dans un de nos cocktails par exemple, nous utihsons du
sésame et pour ne pas le gacher, nous confectionnons une tulle avec ses restes ", conclut-il.




