
Le mot de Marc SASSIER, Œnologue et Responsable de 
production de la Distillerie SAINT JAMES :

«Cet assemblage est le fruit d'un savoir-faire ancestrale et 

d'une sélection des meilleurs Millésimes de l'histoire de Saint 
James. Ce produit d'exception couvre ainsi toute la palette 
aromatique de nos vieux Millésimes.»

Acajou et brillant léger

Bouche à l'attaque boisée vive qui se dévoile
rapidement, chaleureuse et grasse. Un fruité
dominant qui perdure sur des notes de fruits à
l’eau de vie (griotte, pruneau).

Un Saint James à part avec une dominance douce
et fruitée inédite (figues, dattes sèches). Les
notes classiques de très vieux Rhums Saint James
suivent ensuite en toile de fond avec une
extraction fine et suave de sous-bois, de
torréfaction (moka) et d'épices.
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