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NATURALITÉ
Elaboréeà partird’élémentsaromatiques
naturels et d’un jus concentré de cassis.

POURQUOI EST-ELLE UNIQUE

SAVOIR-FAIRE
Une recette exclusive alliant méthodes

traditionnelles et innovantes pour créer des

saveurs véritablement distinctes.

Notre Maître Liquoriste est la garante des

secrets transmis de génération en génération,

elle perpétue le savoir-faire dans l’élaboration de

nouvelles recettes.

Un dosage d’ingrédients de qualité 

dont une infusion* de cassis et un jus 
concentré de cassis.

Notre Maître liquoriste a utilisé l’héritage  ancestral de la 

Maison pour rechercher et associer les meilleurs 
ingrédients provenant du monde entier, et élaborer cette 

liqueur aromatique, intense et harmonieuse.

QUEL EST SON SECRET DE FABRICATION

TRANSFORMATION ASSEMBLAGESÉLECTION 
DES INGRÉDIENTS

ALCOOL  
NEUTRE

SUCRE

EAU

* Une infusion est un liquide coloré obtenu par la macération de substances aromatiques  végétales dans 
de l’alcool (25-35% vol.).

FRENCHNESS
La Liqueur de Cassis Marie Brizard® est inspirée du savoir-

faire de la Maison depuis 1755.
La Maison Marie Brizard® dont les liqueurs étaient déjà

servies à la cour du Roi Louis XV, fait rayonner l’art de vivre à
la Française dans le monde entier depuis près de 300 ans.

Elle appartient au patrimoine et fait partie du cercle très fermé

des plus vieilles entreprises du pays encore en exercise.

La Liqueur de Cassis Marie Brizard® est caractérisée par des

notes sucrées et gourmandes de baies de cassis fraîchement

cueillies.

15% 

alc.vol.

CASSIS
Blackcurrant

CASSIS

JUS 
CONCENTRE 

DE CASSIS

INFUSION 
DE 
CASSIS

JUS 
CONCENTRE 
DE CASSIS

en cuve pendant 

plusieurs semaines



VRAI Le cassis est une baie particulièrement 

concentrée en vitamines aux vertus 

antioxydantes. Sa richesse en potassium et 

en fibres aide à l’élimination. Un 
véritable concentré de tonus et de vitalité!

Le cassis est particulièrement riche en 
antioxydants?

LE SAVIEZ-VOUS

Le cassissier est une plante indigène 

d’Europe. Cultivé dans l’ouest de la France 
et dans le Val de Loire dès le XVIe siècle, 

le cassis est alors nommé poivrier et est 

consommé en fruit de table.

Entre le XVIIIe et le XIXe siècle, le cassis 

était auréolé de vertus médicinales, réputé 

capable de vaincre toutes sortes de maux : 

fièvres, parasites, migraines…

VRAI

Le Cassis était réputé pour ses vertus 
médicinales?

BONUS
La liqueur de Cassis est excellente pour 

aromatiser vos muffins, auxquels elle
confère un goût délicieux

et unique.

COMMENT LA DÉGUSTER
Notre liqueur de Cassis se déguste  
en cocktail et également
pure sur glace.

METROPOLITAIN
2cl Marie Brizard® Liqueur de 

Cassis

5cl Vodka Sobieski®

2cl jus de cranberry

2cl jus de citron vert

EL
DIABLO

2cl Marie Brizard® Cassis

4cl Tequila San José®

12cl Ginger ale

2 quartiers de citron vert MARIE
SUMMER

2cl Marie Brizard® Liqueur de Cassis

5cl Tequila San José®

2cl jus de citron vert

10cl eau pétillante


