POURQUOI EST-ELLE UNIQUE ?

¢ LE MEILLEUR DU FRUIT

Notre Maitre liquoriste a utilisé les méthodes
traditionnelles, transmises de génération en
génération, pour créer la gamme de liqueurs de
Crémes, qui subliment et font ressortir toute la
gourmandise du fruit.

Liqueur de creme de Mdre Marie Brizard® offre
des notes délicieuses de mires fraichement
cueillies.

¢ NATURALITE

Elaborée a partir d’éléments aromatiques naturels
et d’un jus concentré de mdre.

Sans colorant, sans additif et sans conservateur.
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BLACKBERRY

* FRENCHNESS

La Liqueur de creme de Mdire Brizard® est inspirée du
savoir-faire de la Maison depuis 1755.

La Maison Marie Brizard® dont les liqueurs étaient déja
servies a la cour du Roi Louis XV, fait rayonner I'art de vivre
a la Francaise dans le monde entier depuis prés de 300 ans.

Elle appartient au patrimoine et fait partie du cercle tres fermé
des plus vieilles entreprises du pays encore en exercice.
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COMMENT LA DEGUSTER /
La Creme de Mire Marie Brizard® peut se déguster pure, sur glace, en cocktalil, !{ f
ou encore pour parfumer vos kirs. i

QUEL EST SON SECRET DE FABRICATION ¢

¢ Un dosage d’'ingrédients de qualité ¢ Notre Maitre liquoriste a utilisé 'héritage ancestral de la

dont une infusion* de mire et un jus Maison pour rechercher et associer les meilleurs

concentré de mire. ingrédients provenant du monde entier, et élaborer cette
liqueur aromatique et intense. @ e
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* Une infusion est un liquide coloré obtenu par la macération de substances

aromatiques végétales dans de l'alcool (25-35% vol.).
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