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NATURALITÉ
Elaboréeà partird’élémentsaromatiques
naturels et d’un jus concentré de 
pamplemousse.

POURQUOI EST-ELLE UNIQUE
SAVOIR-FAIRE

Une recette exclusive alliant méthodes

traditionnelles et innovantes pour créer des

saveurs véritablement distinctes.

Notre Maître Liquoriste est la garante des

secrets transmis de génération en génération,

elle perpétue le savoir-faire dans l’élaboration de

nouvelles recettes.

Un dosage d’ingrédients de qualité 

dont  un extrait* d'agrume, un jus 
concentré de pamplemousse.

Notre Maître liquoriste a utilisé l’héritage  ancestral de la 

Maison pour rechercher et associer les meilleurs 
ingrédients provenant du monde entier, et élaborer cette 

liqueur aromatique, intense et harmonieuse.

QUEL EST SON SECRET DE FABRICATION

ASSEMBLAGESÉLECTION 
DES INGRÉDIENTS

JUS 
CONCENTRE DE 

PAMPLEMOUSSE

EXTRAIT 
D’AGRUME

JUS CONCENTRE 
DE 
PAMPLEMOUSSE

EXTRAIT 
D’AGRUME

ALCOOL  
NEUTRE

SUCRE

EAU

COLORANT

ACIDE 
CITRQUE

* Un extrait est une solution dont la partie aromatique est issue à 100% d’un ingrédient naturel  obtenue 
grâce à un procédé d’extraction.

PAMPLEMOUSSE
Grapefruit

FRENCHNESS
La Liqueur de Pamplemousse Marie Brizard® est inspirée du

savoir-faire de la Maison depuis 1755.
La Maison Marie Brizard® dont les liqueurs étaient déjà

servies à la cour du Roi Louis XV, fait rayonner l’art de vivre à
la Française dans le monde entier depuis près de 300 ans.

Elle appartient au patrimoine et fait partie du cercle très fermé

des plus vieilles entreprises du pays encore en exercise.

La Liqueur de Pamplemousse Marie Brizard® est caractérisée

par des notes fruitées et acidulées, avec une légère pointe

d’amertume.

15% 

alc.vol.

AROME 
NATUREL

CARAMEL 
ORDINAIRE



VRAI
Le pamplemousse est particulièrement riche 

en vitamines C : il en contient autant que l'orange 

mais vous fournit deux fois moins de sucre. 

Consommer du pamplemousse est donc source 

d'énergie pour votre organisme. Il vous apporte 

aussi de la vitamine A, qui favorise la croissance 

des os et des dents et permet de garder la peau 

en bonne santé. Son apport en cuivre est 

également intéressant, car c'est un constituant de 

plusieurs enzymes, notamment celles servant à 

la formation du sang et des tissus.

Le Pamplemousse est particulièrement riche 
en vitamines C?

LE SAVIEZ-VOUS

Le pamplemousse est un fruit originaire 

de Malaisie. Son nom vient du 

néerlandais "pomplemoes", qui signifie 

"gros citron". Son nom scientifique est 

"citrus maxima" ou "citrus grandis".

VRAI

Le Pamplemousse est  originaire d’Asie?

BONUS
La liqueur de Pamplemousse Marie 

Brizard® est parfaite pour apporter une 

touche d’originalité à vos carpaccios de 
fruits!

COMMENT LA DÉGUSTER
Notre liqueur de Pamplemousse se
déguste  en cocktail et également
pure sur glace.

ROSÉ
PAMP’

3cl Marie Brizard® Liqueur de 

Pamplemousse

9cl vin Rosé

ROSE LADY
2cl Marie Brizard® 

Liqueur de Pamplemousse

2cl Marie Brizard® 

Triple Sec

4cl Tequila San José®

2cl jus de citron

MARIE
TASTY

2cl Marie Brizard® Liqueur de 

Pamplemousse

2cl Marie Brizard® sirop de 

Fleur de Sureau

5cl Vodka Sobieski®

Complétez d’eau pétillante


