LIQGUEUR D'EXCELLENCE

FRUIT
| DE LA PASSION

PASSION FRUIT

POURQUOI EST-ELLE UNIQUE?
¢ SAVOIR-FAIRE ¢ FRENCHNESS

Une recette exclusive alliant méthodes La Liqueur de Péche du Verger Marie Brizard® est inspirée du
traditionnelles et innovantes pour créer des savoir-faire de la Maison depuis 1755.

saveurs véritablement distinctes. La Maison Marie Brizard® dont les liqueurs étaient déja
Notre Maitre Liquoriste est la garante des servies a la cour du Roi Louis XV, fait rayonner I'art de vivre a
secrets transmis de génération en génération, la Frangaise dans le monde entier depuis pres de 300 ans.
elle perpétue le savoir-faire dans I'élaboration de Elle appartient au patrimoine et fait partie du cercle trés fermé
nouvelles recettes. des plus vieilles entreprises du pays encore en exercise.

¢ NATURALITE __..-""AR OMES
Elaborée a partir d’éléments aromatiques | NATURELS' ).
naturels et d’un jus concentré de fruitde la
passion.

La Liqueur de Fruit de la Passion Marie Brizard® est
caractérisée par des notes juteuses et gourmandes de fruits de

la passion.
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QUEL EST SON SECRET DE FABRICATION

¢ Notre Maitre liquoriste a utilisé I'héritage ancestral de la
Maison pour rechercher et associer les meilleurs

¢ Un dosage d'ingrédients de qualité
dont le jus concentré de fruit de la

passion. ingrédients provenant du monde entier, et élaborer cette
liqueur aromatique, intense et harmonieuse.
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* Un esprit est un liquide obtenu grace a un procédé de distillation artisanal effectué dans un alambic
en cuivre spécifique. Les esprits sont transparents et titrent entre 80-85% vol.



COMMENT LA DEGUSTER ?

Notre liqueur de Fruit de la Passion
se déguste en cocktail et également
pure sur glace.
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EXOTIC TWIST . |
¢ 15ml Marie Brizard® Liqueur Fruit \ .

de la Passion T |
4 30ml Gin Old Lady® | \

4 30ml jus d’ananas \
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C ARIEBR la Passion
a\fe M / 5
¢ 1 part Marie Brizard® Liqueur de Litchi

4 Compléter avec du Tonic

¢ 1 part Marie Brizard® Liqueur Fruit de

¢ 1 part jus de banane

KIR ,,
ROYAL |

1 part de champagne ou

un vin pétillant

Y10 part de liqueur Fruit de la
Passion Marie Brizard®

BONUS

La liqueur de Fruit de la Passion est
excellente pour aromatiser vos desserts,
auxquels elle confére un gout

frais, exotique et unique.

LE SAVIEZ-VOUS ?

dont il est issu ? et en vitamines ?

VRA' Le fruit de la passion doit son nom a la VRA' Le fruit de la passion est riche en
fleur dont il est issu : la passiflore, Passiflora vitamines C, A et B, et en antioxydants. Un
en latin. véritable concentré de tonus et de vitalité!

La grenadille, fruit de la passion ou fruit de
pourpre (Passiflora edulis), est une plante
grimpante de la famille des Passifloraceae,
originaire du Brésil, du Paraguay et du nord-
est de I'Argentine.




